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ESTE RESTAURANTE HA SIDO GALARDONADO

como MEJOR RESTAURANTE DEL AND 2002, 2008 ¥

HA OBTENIDO LA MENCION DE HOMOR EN EL ANO 2011
DTORGADA POR EL PATRONATO DE TURISMO DE CONIL EN LAS
JORNADAS GASTRONOMICAS DEL ATUN,

RESTAURANTE EL MIRADOR SE GUiA

POR SU COMPROMISO DIARIO CON LA CALIDAD.

ToDOS NUESTROS PRODUCTOS SON FRESCOS Y DE MERCADO,
POR LO QUE ROGAMOS NOS DISCULPEN S1 A LO LARGO

DEL DiA PUDIERA HABER CUALGQUIER CARENCIA

DENTRQ DE NUESTRA CARTA.

S5i Ud. desea profongar su estancia en Conil, le comunicamos que tenemas a su dispasicicn

il

e oihfas

dAwmtn




ENTRANTES /STARTES / VORSPEISEN

Pan, PicoSY €Ntrada .........ccoooovioviiieieeeceeeeeeee e,
Bread, Breadsticks and Appetizer/ Brot, Picos und Appetithappen

@

JamondeBellota.........coooviiiiiiieceeee e
Iberian Ham / Iberischer Schinken

LOMILO IDEFICO ...
Cured Pork Loin / Liftgetrocknete Schweinelende

Queso Curado Puro de OVeja........c.covevveueeeeeeeeeeeeeeeeeee e,
Cured Cheese / Cereifter Kase

®

Anchoas del Cantabrico con Pimientos...........ccccccvevveveieieicrencnnn.
Anchovies with Peppers / Sardellen mit Paprika

@@

Pimientos de Piquillo Rellenos de Pescado y Marisco .....................
Stuffed Piquillo Peppers with Fish and Seafood /
Gefiillte Piquillo-Paprika mit Fisch und Meeresfriichten

OIOIGIOIC)

Bl pelalaiEallll€ oo St RS SIS
Galician Style Octopus / Krake auf Galizische Art

@

Atlin en-Manteca (U el e B e Sem )
Tuna Fish in Lard (Piece) / Thunfisch in Schmalz (Sttick)

@@®

(e (8= 2 L Y R o e U o e
See Bass Croquettes / Adlerfisch Kroketten

@ OO

Tosta de Guacamole con ANchoa ...........coooveevieieieieeceeecee,
Anchovies on Toast with Guacamole / Sardellen auf Toast mit Avocadopaste
(@

Tosta de Bacalao con Queso Rulo y Cebolla Caramelizada..............
Cheese Rulo and Caramelized Onion Toast with Cod

Kabeljau mit Rulo-Kdse und Karamellisierten Zwiebeln

@@

Tosta Matrimonio “Anchoasy Boquerones” ...........cccccocveevveveneencann,
Anchovies and boquerones / Anchovis und Sardellen

@@

Tosta de Palometa con Pate de Roquefort............ccocoveeieiiiiinnnn,
Palometa Toast with Roquefort Cheese / “Tosta Palometa” mit Roquefortpaste

@ @@

1.20

20.00

13.00

13.00

15.00

12.00

14.00

3.00

11.00

3.00

3.60

3.00

3.60



ENSALADAS /SALADS /SALATE

Ensalada Simple.......oov oo, 6.00
Simple Salad / Einfacher Salat

ENSalada MIXEQ. . eeeeeeeeeeeeeeee e 9.00
Mixed Salad / Gemischter Salat

@@

Ensalada de Aguacates con Gambas ............cccoevevveieiericiecicieenn, 14.00
Avocado Salad with Prawns / Avocado Salat mit Garnelen

Ensalada Tropical.........cccooiiviiiiiiicicicceeceeeee 14.00
Tropical Salad / Tropischer Salat

2@®
Pimientos Rojos Asados con ljadade Atdn ...........ccoveeeeiiieniennennee, 14.00
Red Paprika mit Tuna / Rote Paprika mit Thunfisch

@@

Cogollos de Tudela con ANchoas...........ccoooveeveeviiicieieeceeccec, 15.00
Lettuce Hearts with Anchovies / Salat Herzen mit Anchovis

@@

Ensalada Gourmet con Queso de Rulo y Frutos Secos...................... 12.00
Gourmet salad with Ruso Cheese and Nuts / Gourmetsalat mit Rulokédse und Trockenfriichten

CIOICIC)

REVUELTOS / SCRAMBLED EGGS / RUHREI

Revuelto de HabitasconJamon...........ccoccooveiiieiiciciciceeee, 12.00
Scrambled Eggs with Broad Beans and Ham / Riihrei mit Bohnen und Schinken

Revueltodela Abuela..........cccoveeeiiiiiieceeeeeeee 12.00
Granny's Scrambled Eggs / Omas Riihrei

Revuelto de Setas Frescas con Gambas.......coooveeeveeeeeeeeeeeeeeeeee 12.00
Scrambled fresh Mushrooms with Prawns /Rithrei mit Frischen Pilzen
und Garnelen

@@ @

Revuelto de Bacalao Dorado ..........cccoovveveeeieeecieceeeeeeeeeeee 15.00
Tousled golden Codfish / Riithrei mit Goldenem Kabeljau

@
Revuelto de Ortigas.........ccvvvieviieieeiiiicieeee e 13.00

Scrambled Eggs with Sea Anemones / Rithrei mit Seeanemonen

@@



SOPAS CALIENTES Y FRIAS /SOUPS HOT AND COLD/
SUPPEN, KALT UND WARN

Sopa de Picadillo con Fid@Oos ........ccooovvevvieeiiiecieeeeeeeeeee
Chick_ensoup with Ham and Egg / Hithnchensuppe mit Ei und Schinken

@
Sopa de Pescadoy MariSCOS ...........ccveveeveeueeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Soup with Fish and Seafood / Suppe mit Fisch und Meresfriichte

@O

Consomeé alJerez 0 CONYEMA . ..coeeeeeeeeeeeeeeeee e
Soup with Sherry and Yolk / Brithe mit Sherry und Eigelb

Salmorejo Cordobeés ...
Cold Tomato Cream / Kalte Tomatensuppe

@
Gazpacho AndalUz...........oooveeieeeeeeeeeeee e,
Chilled Andalusian Vegetable Soup / Andalusische Kalte Gemiisesuppe

@@

PLATOS INFANTILES / FOR CHILDREN / FUR KINDER

Mini HambBUIGUESA........cooviivieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Mini Hamburger / Mini Hamburger

Nuggets de Pollo con Patatas............cccccoeveveiiieicieiciececee
Nuggets with French Fries / Nuggets mit Pommes Frites

@
Espaguetis con Salsade Tomate .........c.cccoeveeieiiiciccecceeceee,
Spaguetti with Tomato / Spaghetti mit Tomate
@
1R e T SN ). Secr st o, SRS SRS S
Omelet /Omelett

5.00

6.00

4.50

5.50

4.50

5.00

5.00

5.00

5.00



ARROCES CALDOSOS / RICE / REIS (Min. 2 PAX)

(Los precios indicados son por persona / Prices are per person / Preis per Person)

ATTOZ MAFINEIO ...ttt ettt ettt eaee e
Seafood Reis / Reis nach Seemannsart

@e®E

Arroz con Bacalaoy Langostinos............ccccvevevivieieiciiiccieeeee
Rice with Cod and King Prawns / Reis mit Kabeljau und Riesengarnelen
@e®E

Arroz con CarabiNeros ........cooveoeieieeceeeeeeeeeeeee e
Rice with Red Shrimps / Reis mit Roten Riesengarnelen

@@

Arroz Negro con ChoCOS .....c..ooviivieieieeeeeeeee e,
Black Rice with Sepia / Schwarzer Reis mit Sepia

@@@

Paella MiXta.......ccooiouiiieieeceeeeeee e,
Mixed Paella / Gemischte Paella

@e®E

Paella de MariSCO .......ccvcvevieiiiiiieeeceeeeee e
Seafood Paella /Paella mit Meeresfriichten

@e®E

FidEOS MariNEIOS. ......oveeeeeeeeeeeee e,
Seefood Noodle with Sepia / Nudeln nach Seemansart mit Sepia

@@e®

MARISCOS /SHELLFISH /MEERESFRUCHTE
LN O S T O S e s e R s e
King Prawns / Riesengarnelen
@@
Camvbas Bla N Cas = Suesmene s SO S
White Prawns / WeiBe Carnelen
@®
Gambas Extra Blancas (racion 200 @rS.) ......ccoeoveveveeeceecceeeeeenen,
Extra white Prawns / Extra WeiBe Garnelen
@@
Gambas al AJillo.......ccooveieicieiceeec e
Garlic Prawns / Garnelen in KnoblauchsoBe
@@
Almejas (Marinera, Casa O TIO PEPE) ......cvveveerveeriereereereeeieieereeseere e eaeenean,
Clams House Style / Venusmuscheln nach Art des Hauses
@@e®
Carabinero EXtra (Kg) ......ccooveieeieiieeeeeeeeeeeee e,
Extra Red Shrimps / Extra Roten Riesengarnelen
@@
Tortillade Gambas...........oovoveieeeececeeeeeeeeee e,

Pra Omelet /Garnelen Omelet

12.00

15.00

18.00

12.00

12.00

15.00

12.00

17.00

18.00

30.00

14.00

15.00

110.00

7.50



PESCADOS / FISH / FISCH

Filete de Pescado (A la Manzanilla, Rotefia, Marinera).................. 18.00
Fish Fillet / Fischfilet

@e®E®

PEZ ESPada.....cocveceieiieee e 13.00
Swordfish / Schwertfisch
Calamar RellENO. ... e, 16.00

Stuffed Squid / Gefiillter Kalamar

@@

Pescado del Dia (Horno, Sal, Aceite De Oliva)(Kg)..........c.ccocuvenee.e. 50.00
Fresh Fish Baked, in Salt or Olive Qil / Frischer Fisch, Im Ofen Gebraten

Im Saltz order in Olivendl

©@®@

LenguadoalaPlancha (K@) .......ccooovoveiioiee e, 50.00
Sole,Crilled / Seezunge, Gregillt

SalmonetealaPlancha (Kg).........ooveiieiiieecceeeeeeee e, 50.00
Red Mullets, Crilled / Rotbarben, Gregrillt

Lubina o Dorada alaPlancha (Kg) ........cccocoeioveieiecicieieeeeee, 48.00
Sea bass or bream Grilled / Seebarsch oder Goldbrasse vom Cirill

®

Borriquete oGS o e ...« ..« T ESON 36.00
Borriquete to your liking / Borriquete nach lhren Wiinschen

®

Bacalao (Plancha o Estilo Mirador) .....cccueeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 18.00
Crilled Cod or Mirador Style / Gebratener Kabeljau oder nach Mirador-Art

@O

Pregunten Por Nuestros Pescados del Dia A la Brasa / Ask For Our Charcoal Grilled Fish / Fragen Sie Uns Uber

Unsere Fische Vom Glithende Kohlen

Todas las elaboraciones preparadas con pescados crudos o semicrudos, han sido tratadas para evitar el anisakis
All preparations made with raw or undercooked fish, have been treated to prevent anisakis

Alle Priparate mit rohen oder ungekochten Fisch, behandelt wurden, um zu verhindern anisakis



ATUN ROJO DEALMADRABA

Tartar de AtUN ROJO.......oveviceiciiicceeeecee e
Red tuna tartare / Roter Thunfisch-Tartar

@@

Sashimi de Atln Rojo con Wasabi.Daikony Soja.............ccccoeueenee.
Bluefin Tuna sashimi with soy and Wasabi.Daikon/ Bluefin-Thunfisch-Sashimi

mit Soja und Wasabi.Daikon

®

Tataki de Atlin con Sésamo alaMiel............ccooooiiiiiiiiii,
(Mencién de Honor en la Ruta del Atiin 2011)
Tuna Sashimi with Sesame Seeds and Honey / Thunfisch Sashimi mit Sesam
Und Honing

OI©),

Brick de Atlny Langostinos con Quesoy Salsa de Espinacas..........
(1° Premio Ruta del Atiin 2002)

Brick of Tuna and King Prawns with Cheese and Spinach Sauce / Brick mit
Thunfisch, Riesengarnelen, Kdse und Spinat SoBen
@E@®E

ljada de Atn a la Sal En Jugo de Ibericos (min.2 personas) .................
(1° Premio Ruta del Atiin 2008)

Tuna in Salt with Iberian Juice / Thunfisch im Salz mit IberischesoBe

®

ljada de Atn a la Plancha con Pimientos .............cccccoeeeiiieniennenee,
(Mencién de honor de la Ruta del Attin 2011)

Grilled Tuna with Red Peppers / Gegrillter Thunfisch mit Rotem Paprika
@©®

Tarantelo de Atdn con Cebolla Caramelizada o Plancha.................
Tuna, with Caramelized Onion or Crilled / Thunfisch, mit Karamelzwiebeln
Oder Gegrillt

®

Morrillode AtinalaPlancha...........cccoooooioiiiiieeee
Grilled Tuna / Gegrillter Thunfisch

14.00

19.00

19.00

18.00

44.00

22.00

20.00

23.00



FRITURAS DE PESCADO /FRIED FISH /FRITTIERTE FISCHE

Daditosde Corvina al LimMoOn ......ooeeeeeeeeeeeeeeeee e,

See Bass with Lemon / Adlerfisch mit Zitrone

@@

CROCOS oo

Small Cuttlefish / Sepia

@@

CalaMATES ...

Squids / Tintenfische

@@

PUNTHTITAS .ot

Small Squids / Kleine Tintenfische

@@

Ortigas de Mar........ooovieeeeeeeeeeeeeeeee e

Sea Anemone /Seeanemone
@

Tortillitade Camarones (Ud.) .......ccoooviioiioiiiieeeeeeeee,

Shrimps Fritters (Piece) / Garnelenpuffer (Stiick)

@

Tortillitade Bacalao (Ud.) .......ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee

Shrimps Fritters (Piece) / Kabeljau-Tortilla (Stiick)

OIGIC)

10.00

12.00

14.00

14.00

12.50

2.50

2.50



CARNES A LA BRASA /CHARCOAL GRILLED MEAT / FLEISCH

(GLUHENDE KOHLEN)

ENtrecot de TeINera......ooee oo

Veal EntrecoOte / EntrecOote vom Rind

Solomillode Ternera......ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaaan

Veal Tenderloin / Rinderfilet

Chuletonde Ternera (K@).......covooveeeeeoieieeeeeeeeeee,

Veal T—Bone Steak / GroBes Kalbskotelett

Chuletade Cerdo.....commvemee e

Pork Chop / Schweinekotelett

PrESa IDEIICA ...

Presa (Pork) / Presa (Schweinefleisch)

Solomillode Cerdo IbEriCo ....cooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee

Pork Tendeloin / Schweinefilet

Brocheta de Cerdo Ibérico y Carabineros

Pork Brochette with Red Shrimps / SchweinespieB mit Riesengarnelen

Filete d@ POIO .. .o

Chicken Steak / Hiinchensteak

Chuletitas de Cordero Lechal ........ccvveveeeeeeeiieeeeeeee.

Lamb Chops / Koteletts vom Milchlamm

SALSAS PARA ACOMPANAR: Mojo Picén, Pimienta Verde, Roquefort
Sauces : Mojo Picon, Green Pepper, Roquefort Cheese

SoBen: Mojo Picén, Griiner Pfeffer, Roquefortkase

®

17.00

19.00

36.00

8.00

16.00

16.00

16.00

8.00

18.00

2.50
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VINOS BLANCOS

. VINOS DELATIERRA DECADIZ
ESTOIO e
TierraBlanCa....cocoo oo
TierraBlanca3/8 .o e,
Manuel Aragdn (Sauvignon).........ccccccoeveeveeeeeeeeeeeeeenn
Barbadillo ....cooveeeeeeee e,
Barbadillo3/8 ..o
Sancha Pérez (Vinode Conil) .....oovveeeeeeeeeeeeeeeeeeee

VINOS DE LA RIOJA
MoNOPOIE (SECO) ....cviiiceieeieeeeeeeeeeeeeeeeee e
VINOS DE RUEDA
Legaris (Verdejo).......ccoveioieeeieieeiceceeeeeeee e,
Marqués de Riscal (Verdejo) ........cccceevveceeveiiriireiceenenn
Marqués de Riscal (Sauvignon) ..........cccoveeveeeeviieeennn.
Marques de Riscal Verdejo3/8 ........cccooevvevivieiiieie
VINOS DE GALICIA
Leiras (AIDarifio) .....cooeeeeoeeeeeeeeeeeeeee e,
Albarifio Gran Bazan Ambar.........ocooooeooooeeoeeeee
VHONTEQ e
VINOS DEL PENEDES

ANIMade RAIMAt ...
ViRa Esmeralda.......ooooooeeeeeeeeeeee e,

12.00
12.00

7.50
12.00
12.00

7.50
18.00

14.50

14.00
15.00
16.00

9.50

16.00
23.50
16.00

15.00
16.00



VINOS ROSADOS

VINOS DERIOJA
B e VIRAPOMAl oo
VINOS DESOMONTANO
VIR AEIVEIO e
VINOS DE PORTUGAL
MatEUS ROSE......eeeeee e
VINOS DEITALIA
EEE=® Lambrusco ..o,
TINTOS COSECHA
VINOS DE LA RIBERA DEL DUERO
BERED= LegarisRObDIe.........ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
BRI Droios . . et
M= FincaResalso (Bodega Emilio MOrO) ........ocvvveeeveeeeean
. VINOS DE CONIL
M == 5inchaPérez Petit VerdotJOVeN ....oeveeeeeeeeeeeeeeeeeee,
SANCRA PEICZ ...,

14.00

12.00

14.00

12.00

14.00

15.50

14.00

18.00
18.00



TINTOS DECRIANZA

VINOS DERIOJA
- - Vifnia Pomal Centenario Crianza........cocoveeeeveeceeeeeeeeeenn, 14.00
Vifia Pomal Centenario Crianza 0,50......cccveeeveeeeeeeennnn. 11.00
ﬁ"' BEIrONIA . ..o 14.00
oW == MUEA ..o e 23.00
»—- Ramoén Bilbao (Edicion Limitada).......ccoooveeeveeieiiee 18.00
& VINOS DE LA TIERRA DE CADIZ
GibalbiN .o 12.00
VINOS DE LA RIBERA DELDUERO
A Legaris CHIanzZa...........ccccceeieereeiecieceee e ecesiesee e eve e 21.00
L8 Ermilioiio e g s—— 25.00
P e e e s SN e 30.00
_ : POt OS . oA 2 a7 0 23.50
€ = PHHOTIEEIENAS e oo sncaaa oA e R s 11.00
TINTOS DE RESERVA
VINOS DE LARIOJA
D Vifia Pomal Centenario ReServa..........cocoeveeeeeeeeeeeeeeenn 18.00
B P= MarquésdeRiscal ..., 26.00
Marqués de Riscal 3/8.......c.ccvevveoeeiieeieceeeeee 14.00

VINOS DE LA RIBERA DEL DUERO

B B ProtoS ..o 39.00
0 e Pesquera .. 46.00



VINOS EXCEPCIONALES

VINOS DE LA RIBERA DELDUERO
BB MIEI@OIUS oo
. = VegaSicilia.Valbuena .......ccoocooveomeeeoeeeeceeeeeeeeeeeen.
. = VegaSiciliaUnico. ..o

L VINOS DEJEREZ

L MANZANILLA DE SANLUCAR

CAVAS

Anna de Codorniu Blancde Blancs Brut Reserva.............

LW Codorniu 1551 Brut NatuUre .....oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee
Codorniu1551 Brut Nature 1/4......oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen.

(== Gran Codorniu PiNOt NOIr ........ccooeivereireecnns

Juve Camps RoSado ..........cccevveieeerieiiieeeeeeceeeee e,
Cinta Plrpura BrutJuve Camps ......c.coeeveeeecieeeeeeeenn

CHAMPAGNE

L B3 = Moet&Chandon Brut Imperial..........ccccocooeriieciineriineciie,

46.00
120.00
300.00

15.00

15.00

20.00
16.00

6.00
21.00
18.00
18.00

55.00



SUGERENCIAS DEL CHEF

Corazones de alcachofas en salsa verde con almejasy gambas...... 15.00
@@

Revueltos de camarones y pimientos asados...........c.ccccceeveeueeneeee. 14.00
<)

Cocochas de bacalao al estilo Mirador............cccoooveveciiiiii, 18.00
CarpacCio dE ALUN .......c.oove e, 12.00
Gran Parrilladade carneal carbOn..........cccooovveveeieicciceec 35.00
Dorada o Lubina de las Marismas al aceite de oliva......................... 48.00
Lenguado al aceitedeolivaoplancha ..., 50.00

DE NUESTRA BODEGA RECOMENDAMOS:

BLANCO

Vinas del Vero Chardonnay ...........cccoovevviiioiiicieeeeeeeee, 12.00
Legaris Verdejo (RUEQ)..........cooveueeviiuiiiiieieiceeeeeeeeeeee 14.00
ROSADO

Vifas del Vero.: i o e R 12.00
TINTO

B O e N Za (R e AN 14.00
Legaris Roble (Riberadel DUero..........cccccooveeieiiiciciceccicece, 14.00

CRUSTACEOS
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